




SANGRIA AU VIN BLANC	 9 €	  27 €

SANGRIA AU VIN ROUGE 	 9 €	 27 €

SANGRIA DE CAVA - ROGER DE FLOR BRUT NATURE	 9 €	 29 €

C A T A L O G N E

D.O. - CAVA - ROGER DE FLOR BRUT NATURE - CODORNIU - MACABEO PARELLADA XAREL-LO- 11,5%	 8 €	 25 € 
«BELLE VIVACITÉ POUR CE CAVA QUI SE BOIERA EN APÉRITIF, AVEC NOTRE TARTARE OU LE CEVICHE».

D.O. - CAVA - GUILLEM CAROL – BRUT NATURE GRAN RESERVA - PARELLADA XAREL-LO MACABEO - 12% 	 39 € 
«UN CAVA COMPLEXE ET ELEGANT, DORÉ, INTENSE, QUI ACCOMPAGNERA  PARFAITEMENT NOS APÉRITIFS ET NOS ENTRÉES».

V A L E N C E

D.O. - CAVA (REQUENA)- AVENT BRUT ROSÉ - HAMMEKEN - GARNACHA - 11,5%	 29 € 
«UN CAVA FRAIS, FLORAL ET FRUITÉ QUE VOUS BOIREZ EN APÉRITIF OU SUR NOS DESSERTS».

C H A M P A G N E

A.O.C. - CHAMPAGNE - CUVEE BRUT PREMIERE - BAUSER - PINOT NOIR - 12,5% 	 11 €	 109 €	 59 € 
«BELLE ROBE JAUNE DORÉE, NOTES FRUITÉES ET BOISÉES, PARFAIT EN APÉRITIF ET POURQUOI PAS POUR LE REPAS ENTIER…».

A.O.C. - CHAMPAGNE - DRAPPIER BRUT NATURE ROSÉ - PINOT NOIR  - 12%	 89 € 
«LA PLUS PURE EXPRESSION DU ROSÉ EN CHAMPAGNE. IDÉAL EN APÉRITIF MAIS AUSSI SUR NOS POISSONS ET NOS DESSERTS»

A.O.C. - CHAMPAGNE - RUINART BLANC DE BLANC - RUINART - CHARDONNAY  - 12,5%	 135 € 
«UN MAXIMUM DE FINESSE ET DE LA DÉLICATESSE. SUBLIME AVEC LE FOIE GRAS, LE TARTARE OU LE CEVICHE» 

S A N G R I A

C A V A S

C H A M P A G N E S
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NOTES DES CRITIQUES
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BIO / NATURE / COUP DE COEUR

V I N S  B L A N C S  D ’ E S P A G N E



V I N S  B L A N C S  D ’ E S P A G N E

B A L É A R E S

V.T. - IBIZA - CAN MAYMÓ - 2021/2022 - MALVASIA MOSCATEL - 12%	 28 € 
«UN VIN ISSU DE LA TERRE D’IBIZA QUI ACCOMPAGNERA TRÈS BIEN NOTRE CÉVICHE, NOTRE TARTARE MAIS AUSSI LOUP ET MORUE»

V.T. - FORMENTERA - SAVINA - TERRAMOLL - 2020/2021 - VIOGNIER MOSCATEL MALVASIA - 13%	 45 € 
«VIN FLORAL ET MINÉRAL DE LA TERRE DE FORMENTERA À BOIRE AVEC NOS ENTRÉES FROIDES ET NOS POISSONS»

C A S T I L L E  E T  L É O N

D.O. - RUEDA - MOCEN - BODEGAS MOCEN - 2022 - VERDEJO - 12,5%	 7 € 	 25 € 
«EN APÉRITIF, SUR LES GAMBAS ET LE CEVICHE MAIS AUSSI AVEC NOTRE JAMBON BELLOTA ET LA PLUMA, UN VIN QUI PASSE PARTOUT».

D.O. - RUEDA - JOSE PARIENTE - 2022 - SAUVIGNON - 13%		  30 € 
«UN INCONTOURNABLE DE RUEDA, VIN IDEAL EN APERITIF, LE TARTARE, LA BURRATA ET LES FRUITS DE MER»

C A T A L O G N E

D.O. - MONTSANT - DIDO BLANC - VENUS LA UNIVERSAL - 2020/2021 - GARNACHA B. MACABEO - 14,5%	 41 € 
«UN DOMAINE DE RÉFÉRENCE ET UN VIN QUI ALLIE VOLUME ET ÉLÉGANCE, IDÉAL POUR NOTRE MORUE, NOS POISSONS ET FRUITS DE MER»

D.O.Q. - PRIORAT - RIU BLANC - TRIO INFERNAL - 2022 - GARNACHA B. MACABEO - 13%	 47 € 
«VIN AROMATIQUE ET FRUITÉ QUI SE MARIERA À MERVEILLE AVEC NOS VIANDES MAIS AUSSI AVEC LES POISSONS»

D.O.Q. - PRIORAT - TERRA DE CUQUES - TERROIR AL LIMIT - 2021/2022 - PEDRO XIMENEZ - 13%	 59 € 
«VIN MINÉRAL BIODYNAMIQUE, NOTES BOISÉES ET DE MUSCAT, À BOIRE AVEC RISOTTOS, PASTILLA ET FRUITS DE MER»

G A L I C E 	

D.O. - RIAS BAIXAS - TERRAS GAUDA - 2022 - ALBARIÑO - 12,5%	 9 € 	 35 € 
«ALBARIÑO INTENSE, PARFAIT SUR NOS ENTRÉES FROIDES, SPAGUETTIS FRUITS DE MER, GAMBAS ET PASTILLA»

D.O. - VALDEORRAS - AVANCIA - 2021/2022 - GODELLO - 13,5%	 54 € 
«COUP DE CŒUR, UN GODELLO SAVOUREUX AVEC NOTRE TATAKI DE THON, NOS GAMBAS OU ENCORE LE CÉVICHE!»

I L E S  C A N A R I E S

D.O. - LANZAROTE - NAUTILUS - BODEGA SUBMARINA LANZAROTE - 2021 - MALVASIA VOLCANICA - 13,8%	 129 € 
«VIN VIEILLI AU FOND DE L'EAU, AVEC DES CARACTÉRISTIQUES UNIQUES, QUI SE MARIERA, FORCEMENT, AVEC POISSONS ET FRUITS DE MER»

P A Y S  B A S Q U E

D.O. - BIZAIKO TXAKOLINA - G22 - GORKA IZAGIRRE - 2021 - HONDARRABI ZERRATIA - 13%	 39 € 
«COUP DE COEUR POUR CE VIN BLANC COMPLEXE ET TYPIQUE DU PAYS BASQUE, ACCORD D’EXCEPTION AVEC LE POULET OU ENCORE LA PLUMA»

R I O J A

D.O. - RIOJA - ABEL MENDOZA - 2022 - MALVASIA - 13%	 54 € 
«VIN FRUITÉ, DÉLICAT, SUBTIL ET STRUCTURÉ. PARFAIT AVEC NOTRE MORUE OU ENCORE LES GAMBAS FLAMBÉES»

D.O. - RIOJA - MILMANDA - FAMILIA TORRES - 2020 - CHARDONNAY - 14%	 102 € 
«UN CHARDONNAY UNIQUE, SOYEUX ET VOLUMINEUX POUR CE VIN MÉDIÉVAL APPRÉCIÉ PAR LA MAISON ROYALE ESPAGNOLE ET NOS CLIENTS»

V A L E N C E 	

D.O. - ALICANTE - CASA AGRICOLA - PEPE MENDOZA - 2022/2023 - MOSCATEL MACABEO AIRÉN - 13%	 35 € 
«VIN ARTISANAL AU CARACTERE MEDITERRANEEN QUE NOUS CONSEILLONS AVEC NOS POISSONS BLANCS OU LA BURRATA»
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V I N  B L A N C  D ’ I T A L I E

B O U R G O G N E

A.O.P. - MACON VILLAGES - LA BURGONDIE - 2022 - CHARDONNAY - 12,5%	 29 € 
«UN BOURGOGNE SEC, À PETIT PRIX, POUR LE TARTARE, LE CÉVICHE, LES GAMBAS, LES SPAGUETTIS FRUITS DE MER ET POULET»

A.O.C. - CHABLIS - CUVÉE CENTENAIRE - 2021 - CHARDONNAY - 12%	 39 € 

«VIN GASTRONOMIQUE FRAIS ET ELEGANT A SERVIR EN APERITIF, AVEC LE TARTARE OU LE TATAKI DE THON ROUGE»

A.O.C. - POUILLY FUISSE - VIEILLES VIGNES - DOMAINE GONON - 2021 - CHARDONNAY - 13%	 53 € 
«UN VRAI COUP DE CŒUR POUR CE VIN MINÉRAL ET FRUITÉ QUI ACCOMPAGNERA TOUS LES FRUITS DE MER ET POISSONS DE NOTRE CARTE»

A.O.C. - MEURSAULT - DOMAINE NAUDIN PERE & FILS - 2018 - CHARDONNAY - 13%	 89 € 
«GRAND VIN, ARÔMES GOURMANDS, VIVACITÉ ET FRAICHEUR…UN RÉGAL SUR NOTRE TARTARE ET NOS POISSONS!»

A.O.C. - CORTON CHARLEMAGNE - MAISON LOUIS LATOUR - 2017 - CHARDONNAY - 14,0%	 239 € 

«GRANDE MAISON, GRANDE APPELLATION! LE TOP DE LA BOURGOGNE AVEC NOTRE FOIE GRAS, RISOTTOS, GAMBAS, PLUMA ET NOS POISSONS!»

L O I R E 	

A.O.C. - TOURAINE - DOMAINE CROIX BOUQUIE - 2022 - SAUVIGNON - 13,5%	 29 € 
«UNE DÉCOUVERTE AUX NOTES DE FRUITS PRONONCÉES QUI ACCOMPAGNERA NOS COURGETTES AU CHÈVRE, CÉVICHE, BURRATA ET TARTARE».

A.O.C. - SANCERRE - DOMAINE NAUDET - 2020/2022 - SAUVIGNON - 12,5%	 45 € 
«VIN FRUITE ET SEC PARFAIT AVEC NOS POISSONS ET FRUITS DE MER MAIS AUSSI LE CARPACCIO DE COURGETTES»

V A L L É E  D U  R H Ô N E 	

I.G.P. - ARDECHE - GRAND ARDECHE - MAISON LOUIS LATOUR - 2020/2021 - CHARDONNAY - 13,5%	 69 €	 36 € 
«UN GOÛT DE BOURGOGNE QUI SE MARIERA PARFAITEMENT BIEN AVEC NOS POISSONS, NOS PÂTES ET NOS FROMAGES»

A.O.C. - CROZES HERMITAGE - ROMAIN DUVERNAY - 2021 - MARSANNE ROUSSANE - 14%	 	 34 € 
«NOTES FLORALES ET VANILLÉES POUR CE VIN QUI SE MARIERA AVEC POISSONS, POULET OU ENCORE LA PASTILLA ET LA CRÊME BRULÉE»

A.O.C. - CONDRIEU - INVITARE - M.CHAPOUTIER - 2019 - VIOGNIER - 14,5%	 63 € 
«LE CONDRIEU SIGNÉ D’UNE DES PLUS GRANDES MAISONS, IDÉAL AVEC NOS POISSONS, FRUITS DE MER OU BIEN FOIE GRAS ET PASTILLA»

A.O.C. - CONDRIEU - INSTANTS RARES - ARZELLE - 2020 - VIOGNIER - 13,5%	 59 € 
«FRAÎCHEUR ET ONCTUOSITÉ POUR CE GRAND VIN À BOIRE EN APÉRITIF, SUR LE FOIE GRAS ET NOTRE RISOTTO AUX TRUFFES»

V E N E T O 	

D.O.C. - DELLE VENEZIE - L’ELFO - SACCHETTO - 2021/2022 - PINOT GRIGIO - 12,5%	 31 € 
«UN GOÛT D’ITALIE POUR ACCOMPAGNER CÉVICHE, TARTARE, RISOTTOS, GAMBAS ET NOS SPAGUETTIS FRUITS DE MER!»	
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V I N S  R O U G E S   D ’ E S P A G N E  ( 1 / 2 )

B A L É A R E S 	

VT - IBIZA - CAN BASSO - IBIZKUS - 2018/2020 - MONASTRELL - 14% 	 29 €  
«NOTES INTENSES DE FRUITS ROUGES POUR CE VIN FRAIS D’IBIZA QUI IRA  AVEC LA PLUMA OU LA PASTILLA»

VT - IBIZA - DALT VI - CAN MAYMÓ - 2020 - MERLOT - 14,5%	 	 44 €  
«INCONTOURNABLE À DALT VILA ! VIN ISSU DE LA TERRE D’IBIZA QUI ACCOMPAGNERA TRÈS BIEN LE JAMBON ET L'ENTRECOTE»

C A S T I L L E  E T  L É O N 	

D.O. - RIBERA DEL DUERO - PÁRAMOS DE LEGARIS - 2020 - TINTO FINO - 15%	 9 €	 35 € 
«LE GRAND FRÈRE DU LÉGARIS, UN TINTO FINO GOURMAND ET AGRÉABLE, PARFAIT AVEC NOS VIANDES ET LE RISOTTO AUX TRUFFES»

D.O. - RIBERA DEL DUERO - PAGO DE LOS CAPELLANES CRIANZA - 2021 - TEMPRANILLO - 13,5% 	 46 € 
«UN EXCELLENT VIN AVEC BEAUCOUP DE NUANCES ET D’ÉQUILIBRE QUI SE MARIERA PARFAITEMENT AVEC JAMBON ET VIANDES ROUGES»

D.O. - RIBERA DEL DUERO - PAGO CARRAOVEJAS - 2019/2020/2021 - TINTO FINO - 14,5% 	 65 € 
«UN VIN FIN, ÉLÉGANT ET SOYEUX QUE NOUS RECOMMANDONS AVEC NOS VIANDES ROUGES ET LA COCOTTE ŒUF SOBRASADA».

D.O. - RIBERA DEL DUERO - ALION - VEGA SICILIA - 2019 - TINTO FINO - 14,5% 	 165 € 
«ELÉGANCE ET MODERNITÉ POUR CE VEGA SICILIA QUI SE MARIERA AVEC NOTRE ENTRECÔTE PERSILLÉE ET NOTRE RISOTTO AUX TRUFFES».

D.O. - RIBERA DEL DUERO - FLOR DE PINGUS - DOMINIO PINGUS - 2019 - TINTO FINO - 15% 	 229 € 
«UN VIN EXCLUSIF ET UN DOMAINE DE RENOMMÉE FIDÈLE À SES TRADITIONS. A BOIRE AVEC NOTRE POULET, LA PLUMA ET L’AGNEAU».

D.O. - RIBERA DEL DUERO - VEGA SICILIA VALBUENA 5 - VEGA SICILIA - 2018/2019 - TINTO FINO - 14% 	 259 € 
«SPLENDEUR D’UN MILLÉSIME OÙ LA TINTA FINA FAIT HONNEUR À SON NOM. ELÉGANT, COMPLEXE ET CONCENTRÉ…PEUT SE BOIRE SEUL!».

D.O. - RIBERA DEL DUERO - VEGA SICILIA UNICO - VEGA SICILIA - 2012/2013 - TEMPRANILLO - 14,5%	 549 € 
«UN VIN ATTEIGNANT LA PERFECTION. IL SUBLIMERA NOTRE COCOTTE, NOTRE JAMBON BELLOTA, NOTRE PASTILLA ET NOS VIANDES ROUGES».

D.O. - TORO - NUMANTHIA - 2017 - TINTA DE TORO - 15% 	 77 € 
«CONCENTRATION DE FRUITS, UN RÉGAL AVEC JAMBON, FROMAGES, SPAGUETTIS PESTO, GNOCCIS, LA SOURIS D’AGNEAU ET LES LASAGNES».

D.O. - TORO - PINTIA - VEGA SICILIA -2017/2018 - TINTA DE TORO - 15% 	 133 € 
«CARACTÈRE ET INTENSITÉ POUR CE VEGA SICILIA QUE VOUS BOIREZ AVEC L’AGNEAU, LA PASTILLA ET RISOTTO AUX TRUFFES».
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V I N S  R O U G E S   D ’ E S P A G N E  ( 2 / 2 )

C A T A L O G N E 	

D.O.Q - PRIORAT - LES TERRASSES - ALVARO PALACIOS - 2019/2020 - GARNACHA CARINENA - 14,5% 	 58 € 
«PERSONNALITÉ ET CARACTÈRE POUR CE VIN DU CÉLÈBRE ALVARO PALACIOS, À MARIER AVEC FROMAGE, JAMBON, PLUMA ET PASTILLA»

D.O.Q - PRIORAT - CLOS MOGADOR - 2020 - GARNACHA CARINENA SYRAH - 15,5% 	 119 € 
«UN DES MEILLEURS VINS DU PRIORAT….SE DÉGUSTERA SEUL OU AVEC NOTRE BELLOTA, NOS FROMAGES ET NOS VIANDES ROUGES».

D.O.Q - PRIORAT - FINCA DOFI - ALVARO PALACIOS - 2019/2020 - GARNACHA - 14,5% 	 139 € 
«LE PETIT FRÈRE DU CÉLÈBRE L’ERMITA. VIN EXPRESSIF ET COMPLEXE, AUSSI BON SUR LE POULET QUE SUR L’AGNEAU OU LE BURGER».

M U R C I E 	

D.O. - JUMILIA - MACHO MAN MMM - CASA ROJO - 2019/2020 - MONASTREL - 14% 	 41 € 
«UN VIN D’HOMME, AU CARACTÈRE PUISSANT, À ADOPTER! IL S’ACCORDERA À MERVEILLE AVEC LA BLACK ANGUS OU LE BURGER!».

R I O J A

D.O. - RIOJA - VINA POMAL CRIANZA - B. BILBAINAS - 2020 - TEMPRANILLO - 14,0%	 7 €	 25 € 
«BON RAPPORT QUALITÉ-PRIX POUR CE VIN FACILE QUI SE BOIRA AVEC NOS PÂTES, NOTRE RISOTTO AUX TRUFFES ET NOS VIANDES».

D.O. - RIOJA - BARON DE LEY RESERVA - 2019 - TEMPRANILLO - 13,5% 	 28 € 
«FRUIT ET COMPLEXITÉ EN PARFAITE HARMONIE. ACCORD PARFAIT AVEC LA COCOTTE SOBRASADA, LE BURGER OU L’ENTRECÔTE».

D.O. - RIOJA - LUIS CAÑAS CRIANZA - 2020 - TEMPRANILLO - 14% 	 34 € 
«BON EQUILIBRE ENTRE LE FRUIT ET LE BOIS. À BOIRE AVEC NOS VIANDES, NOS PÂTES, LA COCOTTE OU LA MOUSSE AU CHOCOLAT».

D.O. - RIOJA - VINA ALBERDI CRIANZA - LA RIOJA ALTA - 2019 - TEMPRANILLO - 14,5% 	 39 € 
«UN VIN CLASSIQUE DE LA RIOJA ALTA, IDÉAL AVEC LA BURRATA, LES SPAGHETTIS PESTO, LES GNOCCIS, LE POULET  ET LES RISOTTOS».

D.O. - RIOJA - MARQUES DE MURRIETA RESERVA - 2018/2019 - TEMPRANILLO - 14% 	 46 € 
«COUP DE CŒUR POUR CE VIN ÉLÉGANT ET ONCTUEUX QUI S’ACCORDERA PARFAITEMENT AVEC LA PLUMA IBÉRICA OU NOTRE ENTRECÔTE».

D.O. - RIOJA - VINA ARDANZA RESERVA - 2017 - TEMPRANILLO - 13,5% 	 49 € 
«UN VRAI COUP DE CŒUR POUR CE CLASSIQUE DU RIOJA QUI VA SUBLIMER NOS VIANDES, NOS PÂTES ET NOTRE RISOTTO AUX TRUFFES».

D.O. - RIOJA - GAUDIUM - MARQUES DE CACERES - 2018 - TEMPRANILLO - 14,5% 	 69 € 
«UNE RÉFÉRENCE POUR CE MARQUÉS DE CÁCERES, VIN ÉLÉGANT ET HARMONIEUX QUI, COMME SON NOM L’INDIQUE INSPIRE LA JOIE».

D.O. - RIOJA - VINA DEL OLIVO - CONTINO - 2017/2020 - TEMPRANILLO - 14% 	 109 € 
«VIN INTENSE, DÉLICAT ET COMPLEXE, FRUITÉ ET LÉGÈREMENT ÉPICÉ POUR ACCOMPAGNER LA PASTILLA, LE BURGER ET L’ENTRECÔTE».

D.O. - RIOJA - CIRSION - RODA - 2019 - TEMPRANILLO - 14,5% 	 275 € 
«UN ENSEMBLE AROMATIQUE ÉTONNANT POUR CE VIN ÉLABORÉ PAR UNE DES PLUS GRANDES CAVES DE LA RIOJA. SOMPTUEUX…».

D.O. - RIOJA - CONTADOR - 2018/2019 - GRACIANO MAZUELA TEMPRANILLO - 14% 	 449 € 
«LE VIN LE PLUS EMBLEMATIQUE DE BENJAMIN ROMEO. JUSTE PARFAIT !».
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B O R D E A U X

A.O.C. - MOULIS - CHÂTEAU POUJEAUX - 2020 - CAB. SAUV. MERLOT  - 13,5% 	 46 € 
«HARMONIEUX, CORSÉ MAIS TRÈS ÉLÉGANT, VOUS VOUS RÉGALEREZ AVEC LA PASTILLA, L’ENTRECÔTE, NOS PÂTES, LE BURGER OU LA PLUMA».

A.O.C. - SAINT-JULIEN - LES FIEFS  - CHÂTEAU LAGRANGE - 3ÈME CRU CLASSÉ - 2021 CAB. SAUV. MERLOT  - 13% 	 49 € 
«HARMONIE, FRAICHEUR ET ÉQUILIBRE POUR CE SECOND VIN QUI S’ACCORDE AVEC NOS VIANDES ROUGES, NOS PÂTES ET NOS RISOTTOS».

A.O.C. - POMEROL - CHÂTEAU BEL AIR - 2019 - CAB. SAUV. MERLOT  - 15% 	 49 € 
«BOUCHE FRUITÉE, MINÉRALE ET ÉQUILIBRÉE. VIN GOURMAND À BOIRE AVEC RISOTTO, PENNE, PASTILLA ET FROMAGES».

A.O.P. - SAINT-EMILION - N°3 - CHÂTEAU ANGELUS - 1ER GRAND CRU - 2019 - MERLOT CABERNET FRANC - 14,5% 	 65 € 
«TEXTURE SOUPLE ET RONDE, UN ROUGE RAFFINÉ PARFAIT AVEC LE POULET AU CURRY, LA PASTILLA, L’ENTRECÔTE OU ENCORE LE BURGER».

A.O.C. - PAUILLAC - CHÂTEAU LYNCH MOUSSAS - 5ÈME CRU CLASSE - 2015 - CAB. SAUV. MERLOT - 13,5% 	 79 € 
«FRAIS, SAVOUREUX ET FINALE PERSISTANTE POUR CE GRAND CRU CLASSÉ QUI SUBLIMERA NOTRE ENTRECÔTE BLACK ANGUS».

A.O.C. - SAINT-ESTEPHE - CHÂTEAU PHELAN SEGUR - 2012/2015/2017 - CAB. SAUV. MERLOT  - 13% 	 95 € 
«VIN SOUPLE ET GRAS, ARÔMES FLORAUX ET FRUITÉS, À DÉGUSTER AVEC LE JAMBON, LA COCOTTE, LES ASPERGES ET TOUTES NOS VIANDES».

A.O.P. - SAINT-EMILION - CHÂTEAU CANON -1ER GRAND CRU CLASSÉ   - 2016 - MERLOT CABERNET FRANC - 14,5% 	 329 € 
«PREMIER VIN D’UN DES DOMAINES PHARES DE ST-EMILION. RICHE, COMPLEXE, ELÉGANT ET LONG EN BOUCHE. JUSTE SUBLIME !».

B O U R G O G N E

A.O.C. - CHASSAGNE MONTRACHET -  MAISON LOUIS LATOUR - 2018 - PINOT NOIR - 13,5% 	 69 € 
«VIN ÉLÉGANT ET STRUCTURÉ, À BOIRE AVEC LA SOURIS D’AGNEAU, FOIE GRAS ET LE RISOTTO AUX TRUFFES».

A.O.C. - CORTON GRAND CRU -  MAISON LOUIS LATOUR - 2017 - PINOT NOIR - 14% 	 99 € 
«UN COUP DE CŒUR POUR CE GRAND CRU DE CETTE MAISON RESPECTÉE QUI SUBLIMERA LE RISOTTO AUX TRUFFES ET L’ENTRECÔTE PERSILLÉE».

R H Ô N E 	

AOC - CHATEAUNEUF DU PAPE - E.GUIGAL - 2016/2017 - GRENACHE MOURVEDRE - 15% 	 65 € 
«RÉFÉRENCE INCONTOURNABLE DU RHÔNE….PARFAIT SUR LA PASTILLA, LE RISOTTO AUX TRUFFES, LA PLUMA, LE BŒUF OU ENCORE LE POULET».

AOC - CÔTE RÔTIE - BRUNE ET BLONDE - E.GUIGAL - 2017/2018 - SYRAH - 14% 	 79 € 
«COUP DE CŒUR, GRAND DOMAINE, UN VIN QUI SERA APPRÉCIÉ DE TOUS SUR LE BŒUF, PLUMA, OU ENCORE LES GNOCCIS».

A R G E N T I N E  M E N D O Z A

VALLÉE DE UCO - CLOS DE LOS SIETE - MICHEL ROLLAND - 2018/2019 - MALBEC MERLOT SYRAH - 14,5% 	 39 € 
«GRAND MILLÉSIME POUR CE VIN ÉLABORÉ PAR UN ŒNOLOGUE INCONTOURNABLE! UN DÉLICE AVEC NOTRE ENTRECÔTE BLACK ANGUS»

I T A L I E

DOCG CHIANTI CLASSICO - CASTELLO DI FONTERUTOLI  RISERVA SER LAPO - MAZZEI - 2019 - SANGIOVESE - 13,5% 	 42 € 
«HOMMAGE AU CRÉATEUR DU TERME CHIANTI. À BOIRE AVEC NOS PÂTES BIEN SÛR ! ».

V I N S  R O U G E S  D E  F R A N C E

V I N S  R O U G E S  D U  M O N D E
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A L I C A N T E  -  V A L E N C E 	

D.O. - UTIEL REQUENA - AULA - 2021/2022 - BOBAL - 12,5% 	 7 €	 25 € 
«UN VIN ROSÉ ACCESSIBLE QUI S’ACCORDERA AVEC NOS RIZ, NOS PÂTES ET NOS POISSONS».

B A L É A R E S 	

V.T. - IBIZA - CAN BASSO - IBIZKUS - 2021 - CABERNET SAUVIGNON MONASTRELL TEMPRANILLO - 12,5% 	 28 € 
«UN VIN ROSÉ DE LA TERRE D’IBIZA QUI S’ACCORDERA AVEC NOTRE ENTRECÔTE, LA SOURIS D’AGNEAU OU ENCORE LA PLUMA IBÉRICA».

V.T. - IBIZA - IBIZKUS - IBIZKUS - 2020/2021 - MONASTRELL - 13,2% 	 39 € 
«FRAIS ET LÉGÈREMENT ACIDE, CE VIN D’IBIZA EST TRÈS FLORAL ET VOUS RÉGALERA AVEC NOS VIANDES OU NOS POISSONS».

C A S T I L L E  E T  L É O N 	

D.O. - CEBREROS - NARANJA AZULES - SOTO Y MANRIQUE - 2021/2022 - GARNACHA TINTA - 13% 	 32 € 
«ELÉGANT, DE COULEUR PÂLE, IDÉAL EN APÉRITIF, IL S’ACCORDERA AUSSI SUR NOS RISOTTOS, PÂTES AINSI QUE NOS FROMAGES»..

C A T A L O G N E 	

D.O. - PENEDES - LA ROSA - CAN SUMOI - 2021/2022 - SUMOLL PARELLADA XAREL-LO - 12% 	 31 € 
«UN COUP DE CŒUR POUR CE VIN ROSÉ TRÈS CLAIR, TRÈS INTENSE ET TRÈS FRUITÉ QUI SE MARIERA AVEC TOUS NOS PLATS!». 

P R O V E N C E 	

I.G.P. - MEDITERRANÉE - STUDIO - MIRAVAL - 2021/2022 - GRENACHE CINSAULT THIBOUREN - 12,5%	 VERRE 9 € / BOUT. 35 €  
«UN ROSÉ PÂLE GLAMOUR ET MÉDITERRANÉEN QUI SERA PARFAIT EN APÉRITIF OU SUR NOS POISSONS»	

A.O.P. - CÔTES DE PROVENCE - M - MINUTY - 2021/2022 - GRENACHE CINSAULT SYRAH - 13%	 39 € 
«COUP DE CŒUR POUR CE CRUS CLASSÉ QUI SUBLIMERA NOS ENTRÉES MAIS AUSSI NOTRE ENTRECÔTE OU ENCORE NOS DESSERTS».

A.O.P. - CÔTES DE PROVENCE - ROSE - MIRAVAL - 2021/2022 - GRENACHE CINSAULT SYRAH - 13% 	 BOUT. 44 € 
«LE GRAND FRÈRE DU STUDIO, UN VIN TRÈS CAPTIVANT ET AUX AIRS HOLLYWOODIENS, SUPERBE AVEC POISSONS OU PASTILLA».	 MAGNUM - 89 €
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VERRE	         BOUTEILLE



S E L E C T I O N  D E  L I Q U E U R S  A R T I S A N A L E S 
P R O D U I T E S  A  I B I Z A
«HIERBAS IBICENCAS» TRADITIONNELLES (I.G.P) - 25%

S E L E C T I O N  L A  P L A Z A
BAS ARMAGNAC 12 ANS D’AGE - CHÂTEAU DE LAUBADE - GERS / FRANCE -  40%

COGNAC FINE CHAMPAGNE A.O.C - 1738 MAISON REMY MARTIN - COGNAC / FRANCE - 40%

POIRE WILLIAMS - EAU DE VIE - MAISON BRANA  - ST.JEAN PIED DE PORC(64) / FRANCE - 44%

BRANDY DE JEREZ - SOLERA GRAN RESERVA - CARLOS I - ESPAGNE - 38%

BRANDY DE JEREZ - SOLERA GRAN RESERVA - GRAN DUQUE DE ALBA - ESPAGNE - 40%

LICOR 43 - DIEGO ZAMORA - ESPAGNE - 31%

LIQUEUR DE POMMES VERTES - ESPAGNE -19,5%

LIMONCELLO - ITALIE -30%

AMARETTO DISARONNO - ITALIE - 28%

DISTILLERIE FERNET BRANCA - ITALIE -39%

LIQUEUR DE CAFE TIA MARIA - JAMAIQUE - 31,5%

S E L E C T I O N  D E  R H U M S
RHUM VIEUX AGRICOLE V.O (VERY OLD) - I.G.P - MAISON DAMOISEAU - GUADELOUPE / FRANCE - 42%

DIPLOMATICO - 12 ANS - RESERVA EXCLUSIVA - VENEZUELA - 40%

HAVANA CLUB ANEJO 7 ANS - CUBA - 40%

BRUGAL GRAN RESERVA - REPUBLIQUE DOMINICAINE - 40%

RHUMS ARRANGES DE CHEZ ARHUMATIC - FABRICATION ARTISANALE - FRANCE

PASSION / VANILLE - 29%

FIGUES FRAICHES - 28%

FRAISES MARA DES BOIS - 28%

MANDARINE DE SICILE - 28%

S E L E C T I O N  D E  G I N S  ( A V E C  T O N I C )
F DE FORMENTERA - BALEARES - ESPAGNE - 38%

THE BOTANIST - ECOSSE - 46%

HENDRICK’S - ECOSSE - 41,4%

NORDES - ATLANTIC GALICIAN GIN - GALICE / ESPAGNE - 40%

BOMBAY SAPPHIRE - LONDON / ANGLETERRE - 40%

BEEFEATER - LONDON / ANGLETERRE - 40%

PUERTO DE INDIAS - STRAWBERRY - SEVILLE / ESPAGNE - 37,5 %

S E L E C T I O N  D E  V O D K A S
GREY GOOSE - FRANCE - 40%

BELVEDERE PURE - POLOGNE - 40%

ABSOLUT VODKA - SUEDE - 40%

S E L E C T I O N  D E  W H I S K I E S
LAGAVULIN 16 ANS - ILE D’ISLAY / ECOSSE - 43%

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12 ANS - ECOSSE - 40%

JACK DANIELS N°7 - TENESSEE - USA - 40%
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D I G E S T I F S


