
EFFILOCHÉ DE CANARD CONFIT ÉPICÉ, YAOURT GREC AVEC MENTHE ET CONCOMBRE, FAJITAS	 18€
BURGER MAISON, BŒUF, RICOTTA FUMÉE, TOMATE,  OIGNONS CONFITS ET FRITES           	 19€
POITRINE DE VOLAILLE BIO, SAUCE AU CURRY JAUNE, RIZ BASMATI LÉGUMES DE WOK	 22€
ENTRECÔTE PERSILLÉE BLACK ANGUS 300GR, GRILLÉE À LA PLANCHA, FRITES MAISON	 35€ 

PASTILLA DE GAMBAS, CORIANDRE, CITRON CONFIT, ÉPICES & ROQUETTE	 20€
FILETS DE LOUP, DÉS DE TOMATES FRAICHES, CÂPRES, THYM, BASILIC ET TAPENADE	 25€
CALARMAR FARCI À LA VIANDE, SAUCE TOMATE, RIZ BASMATI	 25€ 

LASAGNES MAISON À LA BOLOGNAISE	 18€
SPAGHETTIS PESTO, FETA, TOMATES, OLIVES NOIRES ET PIGNONS DE PIN TOASTÉS	 20€
SPAGHETTIS AUX FRUITS DE MER	 26€

SPAGHETTIS À LA NAPOLITAINE	 12€ 
NUGGETS DE POULET, FRITES MAISON	 14€

P O U R  L E S  E N F A N T S

VEGETARIEN IVA INCLUSE - PAIN ET AIOLI  - 3€ PAR PERSONNE
PAIN SPECIAL MAISON - 3,5€ PAR PERSONNE

VEGAN

PATATAS BRAVAS	 9€
FOCACCIA, BURRATA, TOMATE ET JAMBON	 9€
PETITS POIVRONS VERTS GRILLÉS	 11€
CROQUETTES DE POULET OU DE JAMBON IBÉRIQUE (4U) 	 14€
PLATEAU DE FROMAGES DES BALÉARES	 15€
GAMBAS À L’AÏL 	 15€

TARTELETTE OIGNONS ROUGES & POIVRONS CARAMÉLISÉS, FROMAGE CHÊVRE TOASTÉ, ROQUETTE	 15€
GASPACHO ANDALOU, PAIN TOASTÉ CONDIMENTÉ	 15€ 

BURRATA, DUO DE TOMATES, ROQUETTE ET PESTO	 16€
MOULES À LA MARINIÈRE	 17€
FOIE GRAS DE CANARD MAISON “MI-CUIT», CONFITURE DE FIGUES	 21€ 

JAMBON IBÉRIQUE DE BELLOTA COUPÉ À LA MAIN, PAIN ET TOMATE	 25€

PAELLA   VÉGÉTARIENNE (PRIX PAR PERSONNE – MINIMUM 2 PERSONNES)	 20€ 
PAELLA  AU POULET ET AUX LÉGUMES (PRIX PAR PERSONNE – MINIMUM 2 PERSONNES) 	 23€
PAELLA AUX FRUITS DE MER (PRIX PAR PERSONNE – MINIMUM 2 PERSONNES)	 26€ 
PAELLA AU HOMARD (PRIX PAR PERSONNE – MINIMUM 2 PERSONNES)	 35€

T A P A S  E T  E N T R É E S

P A E L L A S

V I A N D E S ,  P O I S S O N S  E T  P Â T E S


